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Calidad de las mieles

- Historia.

« Definicién legal, parametros (fisico-quimicos, polinicos,
sensoriales) y sus limites. Como cumplirlos y medirlos.

» El mercado de la miel.
» Manejos para optimizar calidad.

« Adulteraciones y residuos, situacion actual y sus detecciones.
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Compqsmic’m, propiedades fisico-quimicas y
espectro polinico de algunas mieles
monoflorales de Espafia

J. Serra Bonhevl*, A. Gémez Pajuele, J. Gongll Galindo**
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Calidad de las mieles

» Historia.

- Definicion legal, parametros (fisico-quimicos,
polinicos, sensoriales) y sus limites. Como cumplirlos y
medirlos.

+ El mercado de la miel.

» Manejos para optimizar calidad.

+ Adulteraciones y residuos, situacion actual y sus detecciones.
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Primeros concursos de mieles
en ESPANA 1984 en Balaguer
y 1895 en El Perelld, continuos
hasta la fecha.

actualidad

1.* Muestra Naclonal de Miel
en In FIRA-84 de Balaguer

2004 publicacién sobre
cata de mieles
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Definicion y control, comercial
o/y legal, parametros:

—— 1. Fisico - quimicos

| 2. Polinicos, origen _
botanico o gedgrafico

— 3. Sensoriales

11

Origen floral:

Associacié d’Apiculfors
de Barcelona

Parémetros Media, | Interval Espafia, RD 1049/2003,
legales % Espafia | o UE, Directiva 2001/110
Agua 17 | B2 méx. 20%

Control: Cosechar con la humedad correcta, 2/3 operculado, que no
vierta del panal... o deshumificador en la camara de almacenado unas 24

h

Azlcares reductores
(monosacaridos) TOTAL: 69
Fructosa: 38
Glucosa: | 31

60-80
27-44
22-40

TOTAL:

- mieles florales: min. 60%

- miel de mielada o mezcla con
floral: min. 45%

Sin riesgo de incumplimiento en
de alimentos o adulteraciones.

mieles espanolas, salvo almacenamiento

Sacarosa 1'5

02a

max. 5%

- alfalfa, azahar, banksia,
eucalipto negro (£.
camaldulensis), falsa acacia y
zulla: max. 10%

Riesgo de incumplimiento en floraciones muy rapidas (romero y las
“legales”), o si se alimenta excesivamente con sacarosa (émas de 5 kg?).

12
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Parametros legales fisico- Media, Intervalo Espafia, RD 1049/2003, -
quimicos de composicién, % | Espafia UE, Directiva 2001/110 ';‘I';’Igg“g:ﬁf“';ia('jf Media | | Espafia, RD 1049/2003, B.OE. 05.08.04 UE, Directiva

Polen, enzimas, pigmentos, 3 15 composicién % Espafia 2001/110 del 20.12.01
amino &cidos, flavonoides, etc. min. 89 escala Schide
Polen: el que corresponda a cada miel en el % que corresponda. indice diastasico = - min. 3 escala Schide si HMF menos de 15 ppm o
Enzimas: disminuyen con el tiempo y los calentamientos. ¢Arrastre de alimentaciones? oSchide = 9Gothe 20 5-40 contenido natural bajo (azahar ...)

Conductividad eléctrica: - miel industrial: no limite

) i . . . | - mieles florales: méx. 0’8 mS/cm

Sales minerales (cenizas): 03 |01-15 (=800 S/cm ) excepto brezos... Hidroximetilfur- méx. 40 ma/kg (ppm)

- mieladas: min. 0'8 mS/cm fural (HMF), 5 1-50 | ™ iel industrial : no limite

mg/kg (ppm)

Separa mieles de mielatos (encina) de las florales (con excepciones, brezo, castafio...). Indicadores de frescura. Diastasas bajan con el tiempo y los calentamientos. HMF sube con

el tiempo y los calentamientos.
= HMF miel recién cosechada por las abejas: 0 mg/kg; miel cosechada al final del afio 6-7
max. 50 meqg/kg. = Envejecimiento natural sube HMF aprox. 1 mg/kg y mes, + en zonas calientes/frias
Acidez, meg/kg: 20 10 -50 |- excepto miel industrial: max. 80 = Cada calentamiento de fusion, bien hecho, sube HMF unos 4-5 mg/kg
meq/kg = Excepto miel cruda y zonas frfas: marca consumo preferente 2 afios

Indica inicio de fermentacion. Pais o paises de origen donde se haya

Etiquetar origen | --- -~ | recolectado, sin proporcionalidad.
RD 523/2020, en vigor desde 22.12.2020.

Si presenta un sabor o un olor extrafio, a «miel industrial», RD 1049, 3.3.a) «...
para usos industriales o para su utilizacion como ingrediente de otros productos
alimenticios que se elaboran ulteriormente.» ¢humo?...

13 14
Las temperaturas y tiempos de almacenaje: ’
Control de la humedad, refractometros.
Efectos de la temperatura y tiempo de almacenaje de la miel en el HMF y las enzimas
) Tiempo en Tiempo en
UL ST reducirse la reducirse la 3
°C 40 mg/kg (ppm) ) ) 1. Mide en ©Brix
HME diastasa a la invertasa a la
mitad mitad 2. Mide en % de agua
10 10-20 afios 35 afios 26 afios 3. Liquido de calibrar
20 2-4 afios 4 afios 2 afios 4. Tornillo de calibrar
30 0,5-1 afio 200 dias 83 dias
40 1-2 meses 31 dias 9,6 dias
50 5-10 dias 5,4 dias 1,3 dias
60 1-2 dias 1dia 4,7 horas
70 6-20 horas 5,3 horas 47 minutos
Bogdanov, 2008.
15 16
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Control de la conductividad eléctrica,
conductimetros (Util en mieles oscuras)

1. Conductimetro

2. Balanza de precision
de0,1g

3. Agua destilada
4. Vaso graduado

5. Liquido de calibrar

Colores de las mieles, escala Pfund

Color Pfund:
Blanco agua 0 a9 mm Pfund (a)
Blanco extra 9 a 17 mm Pfund (b)
Blanco 18 a 34 mm Pfund (c)
Ambar extra claro 35 a 50 mm Pfund (d)
Ambar claro 51 a 85 mm Pfund (e)
Ambar 86 a 114 mm Pfund (f)
Ambar oscuro més de 114 mm Pfund

]
a b C d e f

17

18

Azlcares, residuos, adulteraciones...

GC, C13, HPLC, NMR, LC-HRMS...

Foto Apinevada.

2. Parametros botanicos:

Extraccion e identificacion de los pdlenes presentes
en las mieles, y calculo de su % de presencia:

/T

o

20

19
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una miel = un paisaje
Ej. PCA-190424-1: tomillos 11 %; esparceta 27 %; otras Fabdceas, chupamieles, .
Apiaceas, centaureas... y no nectariferas: encinas, estepas, olivo...

tomillo esparceta apisceas
I chupamieles

centaureas

estepas .
olivos

encinas

21 22

Limites comerciales, % ~ de polen para mieles monoflorales 3. Parametros sensoriales:

(1/3 de nuestra produccion, M° Agricultura).

Definicion del:

azahar, Gitrus sp 5 ?_;rj.soh 30 > Color. Sera mas oscuro con

Elanihus annius ceras viejas y/o mucho polen
brezos, Erica sp 30% Zra;;;":[’m o 8 > Olor (nasal directo). Cerrar

— — bidones. Evitar contaminaciones

cantueso, conductividad electica: de conservantes de cera,
Lavandula stoechas 12 | mieladas, ¢HDE/P? Icef:,lez,'; 398 stllccnr: combustién de motores en la
castafio, romero, zona de almacenamiento...
Castanea sativa 75% | Rosmarinus officinalis 12 > Aroma (olores reltronasales)
espliego, Lavandula vera.. 2-10 |tomillo, Thymus sp 10-12 > Gusto. E'_Carac_terls_tico_-
eucalipto, Fucaliptus sp 70 | (UE, citadas 117)... > Tacto. Evitar cristalizaciones

incorrectas por humedades
excesivas, max. 18,5 %.
» Sensaciones bucales.

iy e Caracteristicas de algunas
) mieles, como algarrobo,
chupamieles, tomillo.

23 24

24
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Concursos Ibéricos de
Mieles monoflorales.

Sensaciones Utiles, 6 pasos:
19 color, 2° olfato, 3° tacto (textura), 4° gusto, 59 aroma, 6° trigeminales

25

19 |a vista:
Colores: determinados reflejos de la luz blanca.

27

26
Blanco agua 0 a 9 mm Pfund (a)
Blanco extra 9 a 17 mm Pfund (b)
Blanco 18 a 34 mm Pfund (c)
Ambar extra claro 35 a 50 mm Pfund (d)
Ambar claro 51 a 85 mm Pfund (e)
Ambar 86 a 114 mm Pfund (f)
Ambar oscuro més de 114 mm Pfund
a . b c d e f
28
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209 el olfato, nasal directo, los olores:
e Sentido “quimico”: identificacion de moléculas volatiles
en la mucosa nasal.
e 10.000 olores identificables (perros: un millon)

}(retronasal
L via nasal __|
directa Utilizar minimo unos 100 g.

29

30 el tacto, de la lengua contra el paladar (sin
tragar):
Percepcion del contacto con otros cuerpos.

& Tamafo y homogeneidad de los cristales

@ Viscosidad: densa, fluida, gelatinosa.

(~_ )

Utilizar minimo unos 3-4 g.

Associacié d’Apiculfors
de Barcelona

Olores mas frecuentes de vuestras mieles:

e Afrutados (mermelada): Rosaceae, zarza...

e Farinaceos: leguminosas (Fabaceae), tréboles
amarillo, blanco, rosado, otras leguminosas de
pradera y del matorral de alrededor

e Fendlicos: tomillo y otras labiadas (lamidceas)

e Humus, setas, hojarasca de otofio, tierra mojada
tenue: brezos

e Malteado, tostado: melada de encina/roble.

30

31

40 el gusto (sin tragar):

Sentido “quimico”: identificacién de moléculas disueltas, en

las papilas gustativas.
e acido
e dulce
e salado

Al tragar:
e amargo

32
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Gustos mas frecuentes: 509 el olfato, retronasal, los aromas (al tragar):
e Sentido “quimico”: identificacion de moléculas volatiles
Dulce: todas en la mucosa nasal.
Salado: mielatos de encina/roble, castafio, brezo e 10.000 olores identificables (perros: un millén)
Acido: tomillo, labiadas en general, y zarza (limpio, claro, ‘
rotundo) l) N
Amargo: brezos (poco y no todas) y algunas de castano i —
Otras sensaciones de boca: paladar graso en Al tragar, e ~J j(retronasal
] ] ] empujar aire
chupamieles; retro-picante en lechetreznas (Euphorbia); _ g
astringencia en castafo y mielatos ’ .
g Y ‘ | L via nasal
directa
33 34
69 las sensaciones trigeminales:
Sentido “quimico”, identificacion de determinadas
moléculas en las terminales nerviosas sensitivas del
trigémino.
e astringente NERVO TRIGEMING o1
e frescor v —
@ picante 1
® ... . _
T PREMIOS
BRESCA .,
— MIELES
ot IBERICAS
sl 2023
35 36
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Concurso Nacional Mieles Premios Bresca 2023. _ ROSEMARY HONEY —
IROSMARINUS OFFICINALIS L. - LAMIACEAE}
: - Premios
Origen: Tipo: Marca: , P
_ _ _ Bresca: 1. fisico quimicos ourinuy, Sl . - e phed
Valencia Almendro Mieles La Travina 2. botani of e Maltrrnian vegettion Sponaocuss
Mallorca Algarrobo Mel Vici + 2. botanicos mtic plin i 0 wider arca, It s vy africive
. 1o hees_ buf s the main Aow b in eary spring,
Ma’laga Aguacate JOSé Luque + 3. Sensorlales :\Ilp":i T: :t;l:;l\:’.lll of II\‘):I;I\\I'\ walmble nectar
Valencia Azahar Miel el Juncal para miel de A
Asturias Brezos Miel La Puela Bresca Oro romero: e R
Ledn Bosque Mieles Ingerto ’ T pollen of Roumarier s under-repee.
. o~ N . N dented. Pl uniflomd honey sbows Jow valies
Ledn Castafio Miel Camino de Santiago for caloar, clocirical conductivity, praline and
P dizstase. and moderately negative valies of
Menorca Cuernecillo Dolgamar sl rision. Seme sk fiom Spain
Guadalajara Espliego Sefiorio de Molina L i v o CtezOry oF oy Wil low sy me comet
radic excepfion than o typical feature of the  or which the Esnopean Dinective allows 2 nin-
3 . q q q homey. This haney type can be included in the i diastase nember of 3.
Ciudad Real Eucalipto Miguel Angel Ruiz Torrico
Ledn Montafia Mieles Ingerto ey desiphon
. . . . [Visusl sesemsment Trar inkesrife vory light
Madrid Mielatos Madrid Miel Sep— ———
Tarragona Rododendro Comercial Apirossend SL e ——
Tarragona Tomillo Comercial Apirossend SL Persano 2004 A
Ledn Zarzamora Miel La Cazurra Orher sl pecepions
Physical chomacmriatics | Crestallisation v modersie

37 38

1+2+3, miel de romero: Persano 2004 1 + 2 + 3, miel de romero:
e iy gl
p:ult:\ (D [T “I':' “Camis
= 1= : 0 O Q 0 Romero
[ o g I T a] & m T | T T T T S
A g B ] i E] ri = 1] | | | | | | | .
Guia
O de mieles
hake! embbemos | oflorales
(') Mem | B, L i i ll19|‘l L
N lia
e : s e s
[ wrw | 5 |8 TR = [0 174 i, N L s fonci 55
¥ T2 I TS T [T ] S Y ; i
[o's Al 2 Ik [ T wl B w a
|| m 12 35 a4 " = ¥ T $ 0 0
Far Aty ke i 4 31 Y& [ Fal'lal'ia _F-M
= oy | " ) 3 N (3N (Y Y ;w;;ﬂm @
B = (4 [ 72 ) # TP el d *‘I::u:-.\:irﬂn =
wan N I T ] 0] W DF el gl b O 6 O ot M onepriamera g
bwne: 1] [ [ [F] [ Il T T [N ‘°_‘“‘“"“_"°"“-""="*'-" [RRA L Ep o i o ey
lazse o0 M il 131 i L1 il l o it i f‘.:‘,’:::‘ Toiva the proshiiler
Fald " S T " TR N Y 42 mieles monoflorales A
LE 1f il A [T A Y 1 Epan:
— y 7 de floras singulares R e
212 e Ny ] 1 on ] N T A Coloe Dk
Trajtiee - [lands N in 3 i "y [T ¥ ul 1 4] 8 ¢ AQineVada v Pa]'uelo e
I3 kA [HEY i 1 (5] 1] T ol 1 gl &
e FCI SCATI PN B T S A Consultores, 2023 ST @
Ty b fed 1
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Vision general de la Apicultura en la UE.

Calidad de las mieles

+ 20 productor mundial (230.000 t) después de China
(543.000 t).

* Historia. + 1er comprador mundial (42,1 %), seguido por
EEUU (35,9 %).

- Autosuficiente solo en el 60 %; necesidad de
importar para cubrir la demanda interna.

« Definicion legal, parametros (fisico-quimicos, polinicos,
sensoriales) y sus limites. Como cumplirlos y medirlos.

« El mercado de la miel. * Principales proveedores: China (40 %; salario minimo
. o . interprofesional 281,30 €/mes) Y Ucrania (20 %; salario
* Manejos para optimizar calidad. minimo interprofesional 216,70 €/mes).
+ Adulteraciones y residuos, situacién actual y sus detecciones. « Total 17,5 millones de colmenas y 650.000 apicultores.

 Sector pequefo, pero muy importante por la
polinizacién de cultivos y el mantenimiento de la
biodiversidad.

41 42
No todas las mieles son iguales éPor qué algunas mieles son mas apreciadas?
Valor €/kg de las mieles compradas por la UE El ejemplo de la miel de manuka, estudios desde los afios 90, trabajos de Molan,
’ . " Univ. de Waikato, y otros. Calidad controlada oficialmente.
2018 2020 2021 202, 202212021 %,
) |China 1.40 1.38 1.37 1,58 | +15,9% 258 publicaciones en: https://search.waikato.ac.nz/#/search?q=manuka%?20honey
Likralre 1.68 1.53 1.88 263 | +39.2% . P
Argentina 228 | 2.20 274 331 " 20.7% - 100 veces mas antibidtica que otras
Mexico ; 256 222 2.88 3.67 | +27.2% - antibacteriana ya al 10 %
Turkey 3.45 3.33 283 282 | +3.6% _ .
Cuba 21| 1ea 208 266 | @) +27.9% - composicién muy definida
Vietnam 1.9 133 1.7 200 | #17.5% - cada lote certificado por nivel de MGO
Brazil 2,67 | 217 277 3.61 @ +30.3%
Chile 2.71 372 3.50 4,03 (@ +15.1% — 100: prevencion de dolencias estacionales
Moldova 2.69 2.26 3.24 3.57 @ +10.1% — 250: tratamiento de dolencias estacionales [ -
Uruguay 1.99 1.78 260 L] +21,4%
) |New Zealand 9853 | 7913 28.10 33.0% — 400: tratamiento de infecciones gastrointestinales, de la piel y candidiasis
United Kingdom 4.29 | 423 413 4.27 @ +3.3% — 550: tratamiento de infecciones gastrointestinales y de la piel mas fuertes e
India 1.66 1.70 1.70 1.77 |4 425 . - s . . .
Fep e 547 244 330 a8 f,'. ey invasivas (https://ajara.it/es/blog/23-beneficios-de-miel-muka-manuka )
Extra EU 2.13 | 2.06 2.34 2.65 | +12.8% — La miel, y en particular la miel de manuka, se ha utilizado con éxito para tratar heridas
Extra EU (excl, NZ) 1.91 | 1,75 1.97 2.26 |@ +14.5% infectadas y no infectadas, quemaduras, incisiones quirdrgicas, ulceras en las piernas, llagas por
Source : Eurostat Comext presion, lesiones traumdticas, lesiones meningocécicas, efectos secundarios de la radioterapia y
httDS://aqriCU|tUre-ec-euroDa-EU/SVStem/f”es/2023'Os/market‘presentation' la gingivitis (https://cnnespanol.cnn.com/2017/11/25/la-miel-de-manuka-y-sus-beneficios-que-
honey spring2023 en.pdf es-sus-mitos-y-verdades/ ).
43 44
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Omnipresente en el mercado,
incluso en grandes superficies, y
con productos derivados:

Associacié d’Apiculfors
de Barcelona

Compuestos bioactivos en la miel.

r = Legend (Pie Chart}
s ‘ High Frequency Manofaral (HFM) Honeys
: I iobissia (Robiin pseudoncacta, Falieee)

& Sy
Spain ™

T—s
“ Rk

scor o Ay tacem )

s

Portugal
14
Morocco //'
10 /

s, Migriacen)
. Myrtacenit)

Mieles monoflorales mas estudiadas segun perfil fendlico en Africa y Europa(Lozada et al., 2022)

“Que el alimento sea tu medicina...” Hipécrates, s. V aC.
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Chile, NHF (factor miel nativa)
Certifica contenido en compuestos fendlicos, en H,0,, y flora nativa.

—— -

CHILEAN

NHF

CEAN NATIVE HONEY FACTOR

https://www.nativehoneyfactor.com/
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PAIUILO

Proteccion biodiversidad (e

PROTEGER A LAS ABEJAS = PROTEGER A LOS APICULTORES,
QUE SON QUIENES LAS CUIDAN
» 1/3 de los alimentos de la humanidad se producen con la ayuda

de la polinizacion por abejas, FAO.

 Proteccion de la biodiversidad: de las cerca de 800 plantas
silvestres que forman en matorral del Parque de Dofiana, y el de la
Sa de Aracena, un 70 % precisan de polinizacion por abejas para

mantener y aumentar sus poblaciones, Valdés 1978.
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PAJUELO

. Associacié d’Apicultors
CONSULTORES APICOLAS

de Barcelona

https://www.mapa.gob.es/es/ganaderia/estadisticas/indicadoreseconomicos2022 api
., . . . cultura versiontridion tcm30-576093.pdf
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Evolucion del consumo de miel, Espaiia. Evolucion del comercio de miel, Espaiia.
P 2 -
( EVOLLICION DEL MO APARENTI 1A ¥ DEL ABASTECIMIEN E EVOLUCION DEL COMERCIO ESPANOL EN EL SECTOR DE LA MIEL 2008/2022
A (toneladas)

\ J

Fuente: DG Industrias Alimentarias
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Associacié d’Apiculfors

‘ PAJUELO
de Barcelona

CONSULTORES APICOLAS

Evolucién del n° de colmenas y la produccion de miel. Import Export miel Espaiia 2022.
ESPATL, 1 COLMENAS A0 Y45 DE MIELJCOLENA Y A0 Resumen datos miel Aduanas 2022
e S 0 Importaciones: Exportaciones:
kg total € £fkg kg total € £lkg

S Enero 3330 7305 126 T 1183000 118
) Febreio 300090 6% 109 16%470  10%32300] 105
R Mao 16550 66 ] s me) 3
; —— bl 3swsn  7an| 114 T ETT 424
: e Wayo anas0] R0 108 1AT0] 10760 440] 31
8 oo EeE—— lunia 360 8481350 159 s 736070 331
; lulo 90 I041R0 146 s 9113400] 10|
e Agosto i T 126 SS6500  1366.970] 406
) i Septiembre 343250 3014 80| Iz T R 0
e Octire 258930 7206800] ] ool 245600 |
" ; Novierbre 2260505 522837) 231 2185 121 5,349 605 210
FEPPELLELLFEFPFIES 2 ¢ : Didiembre 2306623 5720509 48] 22850 320879 41|
Elaboracién propia a partir de Alphandery y datos M2 Agricultura. L @ s @ @ e ..

53 54
@ eEl 1 - IMPORTACIONES POR PAISES. Angel Garda de Frutos.
Calidad de las mieles

1.190,18| :‘-;.:.3
Charis. (1.110.95] 404,59 456,17 A . HiStOI’Ia.
Al=rraria B55,56) 202.22 430,49 e
vl S, s I « Definicién legal, parametros (fisico-quimicos, polinicos,
o e 18I sensoriales) y sus limites. Cémo cumplirlos y medirlos.
Cuba 123,28 9723 .
Fidxico 106,33 Zi.60 20,30 B » El mercado de la miel.
Toraws PR B R e S « Manejos para optimizar calidad.
P s 48 64 0,07 0,07 g =
e P B T i = + Adulteraciones y residuos, situacion actual y sus detecciones.
Rasimanda 22,89 20,36 0,05 —m
Remao 21.96 20,00 = =
Linicha, 2.7 6.67)
Bulg-rl- 20,65 20,65
Chile 15.60| 15,60 = | HEN
Crirom | D mn N m—.‘%—\ ” ﬁ-:;ag-? o~ 5.08 5._3g|

0 G189 354204 4 Ry 2. Y
AL 1,84 1.97) 1.86 2.01

55 56

www.pajueloapicultura.com — info@pajueloapicultura.con — T. 964 2464 94 - 606 502 122.




o PAJUELO
CONSULTORES APICOLAS

Mejora de la imagen y la calidad de la miel.

Asociarla a un paisaje, a unas floraciones con “buena reputacion”
identificables por el consumidor.

57

Marcas de calidad

nnnnn

MIEL DE
TENERIFE

Associacié d’Apiculfors
de Barcelona

Certificacion geografica UE:

DOP:
* Composicion diferencial
* Técnicas de produccion diferenciales
# Zona geogrdfica delimitada
IGP:
» Composicion diferencial
# Zona geogréfica delimitada

Zona geografica delimitada, productores y envasadores
registrados, reglamentos de la certificacion y de la produccion.
Consejo Regulador, controles externos de campo, de
instalaciones y de mercado, fisico-quimicos, polinicos y
sensoriales.

58

Certificacion “de manejo” UE, ecologica:

+Sin residuos (industriales, agricolas, de manejo de la
explotacion), manejos CRAE, distancias...

*Productores y envasadores registrados, reglamentos de la
certificacion y de la produccion
*Consejo Regulador, controles
externos de campo, de instalaciones
y de mercado, fisico-quimicos,
polinicos y sensoriales.

no quien quiere, quien puede

59
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PAJUELO
CONSULTORES APICOLAS

Certificacion de “"marcas de calidad”, marcas
de garantia (CCAA y colectivos):

«Definicidn de parametros mas exigentes que RD
1049/2003:

Fijar reglamento de condiciones de acceso a la marca.
Reglamento de buenas practicas de la marca.

Controles externos suplementarios.
- “Miel de Malaga”
- “Alimentos de Andalucia”
- “Cde Calidad”, Aragén
- "“Q de Qualitat”, Cataluia
- “Euzkolabel”
- “QV, Calidad Valenciana”
- «ESMEL», particular, Mallorca
- “Label Rouge”, Francia
- “Cruz verde” Deutscher Imkerbund (DIB)
- “Comercio Justo” ...

Associacié d’Apiculfors
de Barcelona

CERTIFIE

ri

france

COMMERCE
EQUITABLE

62

61
Problemas a tener en cuenta:
Cosechar miel madura.
Alejar los tratamientos contra varroa de la cosecha.
63

Desabejado:
cepillo + humo, soplador, repelentes de abejas.

:
.
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@ PAJUELO
CONSULTORES APICOLAS

Transporte
al punto de
extraccion

?m Associacié d’Aricultors
'] de Barcelona

Transporte al punto de extraccién

65

Desoperculacion de panales

67

66

Extraccion de la miel de los panales, centrifugacion

68

67

68
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@ PAJUELO @ Associacié d'Apicultors
CONSULTORES APICOLAS ™1 de Barcelona

Mieleria Mieleria, México 2014

69

69

Almacenamiento Decapar.

Calentar adecuadamente.

71 72

www.pajueloapicultura.com — info@pajueloapicultura.con — T. 964 2464 94 - 606 502 122.



PAJUELO

CONSULTORES APICOLAS

Filtrado: paso de 0,5 mm, 500 micras,
evitar “golpear” la miel (burbujas)

Envases alimentarios. Decantado: facilitarlo.

Associacié d’Apiculfors
de Barcelona

Marmolizaciones: baja temperatura/no decantacio

74

73
Separacion de fases:
vejez, humedad excesiva,
temperatura alta.
.'(H‘. re _-
Mala cristalizacion: mala
fundicion de cristales, mala
homogeneizacion,
humedad alta
75

Calidad de las mieles

« Historia.

- Definicién legal, parametros (fisico-quimicos, polinicos,
sensoriales) y sus limites. Como cumplirlos y medirlos.

» El mercado de la miel.
» Manejos para optimizar calidad.

- Adulteraciones y residuos, situacion actual y sus
detecciones.

76
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PAJUELO

CONSULTORES APICOLAS

?m Associacié d’Aricultors
'] de Barcelona

Autentificacion de las mieles, ausencia de aziicares
no propios, en la industria hay:

« Azicares de almidones de maiz o de caiia de aziicar,
detectables por C13

+ Azicares invertidos de remolacha, detectables por enzimas
termorresistentes

« Azicares invertidos de arroz, etc., detectables por perfil de
azucares (oligosacaridos no propios de la miel: manosa...)

Evitar sobrealimentaciones inmediatamente antes de la cosecha
y controlar su almacenamiento por las abejas (no centrifugar
cuadros sospechosos).

Asociacion Danesa de Apicultores
Resultados de muestras de miel n° 1 a 14,
analizadas en Eurofins y FoodQS.

77
Datos de 320 mieles en fronteras UE, 2021 y 2022.
https://publications.jrc.ec.europa.eu/repository/handle/JRC130227
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Kilpinen 2021
N
Sospechosa ° Sospechosa )
s sospechosa sospechosa
s s
1,2,6,9, 1,4,9,13,
HRMS 13,14 4 14 -
IRMS --- 1 --- 1,6,
NMR 9,13,14
78
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Datos de 320 mieles en fronteras UE, 2021 y 2022.
https://publications.jrc.ec.europa.eu/repository/handle/JRC130227
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PAJUELO
CONSULTORES APICOLAS

El clima, consenso cientifico, calentamiento, mas

acontecimientos adversos, mala distribucion de las lluvias:

mas necesidad de alimentar.

Temperature Anomaly (°C)

il information

https://climate.nasa.gov/scientific-consensus/

81

“iCompre miel! Es el edulcorante mas ético” (y la
de proximidad, la que mas) vanengelsdorp, Rivera 2010

Buy Honey!
It is the most ethical sweetener

Graph showing energy required to produce various sweeteners,
(Comparsd io the energy in a barrel of gasaline)

Associacié d’Apiculfors
de Barcelona
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Moltes gracies per la seva atencio!

éPreguntes?

PAJUELO

CONSULTORES APICOLAS

www.pajueloapicultura.com
info@pajueloapicultura.com

T. 964 24 64 94 - 606 502 122
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